pote

ume cuisine traditionnslie romise an gedt du jonr

| Entrées "

Fraicheur de tomates du marché et Burrata crémeuse

Rillettes de tourteau & la coriandre et granny smith

Terrine maison des « 2 Potes»

Brochette de St Jacques d la citronnelle et julienne croquante
Foie gras maison au piment d'Espelette et chutney

Bouquet de langoustines, mayonnaise maison

Iplats /™

Tartare de boeuf charolais nature ou italien (supp 1€)

Pavé de maigre aux petits légumes, beurre a la framboise

Burger charolais des 2 Potes et frites maison

Burger végétarien

Tartare de thon rouge citron vert et pignons de pin

Entrecéte de race, sauce au choix (béarnaise, gorgonzola ou poivre)
Wok de légumes & la coriandre et shiitaké

Quasi de veau réti, creme d'ail et pommes de terre de Noirmoutier
Grande Salade (italienne ou nordique)

| Desserts/™

Assiette de fromages affinés et jeunes pousse maraicheres
Fraise Melba a la creme glacée vanille macadamia

Mi cuit au chocolat Valrhona et son coeur passion

Bowl de fruits de saison

Financier 100% pistache

Sablé aux fraises de région, creme chiboust au basilic
Café gourmand

Irish coffee

Les plats sont fait maison élaborés a partir de produits frais et bruts.




Bm—  MENUA 27,90 €

mmsmerammsrmessnenl —— (ENTREE+PLAT+DESSERT)

Rillettes de tourteau & la coriandre et granny smith

Terrine maison des 2 Potes

Pavé de maigre aux petits lEgumes, beurre & la framboise
Wok de légumes & la coriandre et shiitaké

Quasi de veau réti, creme d’ail et pommes de terre de Noirmoutier

Mi cuit au chocolat Valrhona et coeur passion

Bowl de fruits de saison




(ENTREE+PLAT+DESSERT)

MENUA 21,90 ¢ ZI “}u"_




